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ماهي تقنية النانو 

العلم بحر واسع وعجلة العلم فً تقدم مستمر ولا تقف أبداً لذلك 

جدٌد فً المجالات العلمٌة المختلفة ومما لا شك  نجد كل ٌوم ما هو

موضوع العلم الحدٌث ومحور اهتمامه  فٌه أن تقنٌة النانو أضحت

الفٌزٌاء والكٌمٌاء  وغدت فً طلٌعة المجالات الأكثر أهمٌة فً

.وعل الأحٌاء وغٌرها 

 (نانوس)مشتق من الكلمة الإغرٌقٌة " النانو"إن أصل كلمة : النانو 

إغرٌقٌة تعنً القزم وٌقصد بها كل ما هو صغٌر وتقنٌة  وهً كلمة

متناهٌة الصغر أو التكنلوجٌا المجهرٌة  تقنٌة المواد: الانو تعنً 

الأساسٌة للجزٌئات  سة المبادئراوعلم النانو هو د. الدقٌقة 

  والنانو متر. نانو متر 100والمركبات التً لا ٌتجاوز قٌاسها ال 

.متر 10-9 مٌللٌمتر أو 10-6هً وحدة قٌاس تساوي 



الصناعات الغذائية

Industrial of Food

الدول  أن الأمن الغذائً العالمً أصبح فً وقتنا الحالً مشكلة حرجة لقٌادات

  فً كافة إنحاء العالم لاسٌما فً ظل الزٌادة المطردة لعدد السكان الذي

من اجل ذلك . ت نسمهراسٌتخطى فً المستقبل القرٌب مستوى عشرة ملٌا

ة متطورة ٌعارزالأمن الغذائً اٌجاد روى علمٌة تنموٌة شاملة لتنمٌة  ٌتطلب

تستخدم فٌها كافة التقنٌات الحدٌثة وبخاصة تلك المتعلقة بالغذاء  ومدروسة

أسباب ذلك هو مشكلات المٌاه وأزمة الطاقة وارتفاع أسعار  من أهم. والتغذٌة

ٌلجأ الباحثون إلى استخدام . ات المناخٌة غٌر المواتٌةرالتغٌو الوقود الاحفوري

.  بٌنها تقنٌة النانو للعمل على توفٌر تلك الاحتٌاجات التقنٌات الحدٌثة ومن

زٌادة إنتاج الغذاء عالمٌا بوساطة تدخل تقنٌة النانو  تسهم التقنٌات الجدٌدة فً

إذ أنها لا تؤثر على المكونات الكٌمٌائٌة أو  فً إنتاج معظم المواد الغذائٌة

.مذاق أو قوام المواد الغذائٌة



تعبٌر ٌطلق على الغذاء الذي  nanofoodأو " الغذاء النانوي"إن 

حل إنتاجه تقنٌة اإنتاجه أو فً إي مرحلة من مر ٌستعمل فً

الذي ٌتم استخدام تقنٌة النانو فً  النانو، و بعبارة أخرى هو الغذاء

حالٌاً أحد أكثر  ٌعتبر التغلٌف. عته أو معالجته أوَ تغلٌفهازر

  حٌث تستخدم جسٌمات الطٌن, التطبٌقات العملٌة لتقنٌة النانو

فً صنع أغلفة بلاستٌكٌة قوٌة وخفٌفة  ( Nanoclay )النانوي 

ارة وقادرة على منع الأوكسجٌن وثانً أكسٌد رومقاومه للح

الكاربون من الدخول و إفساد الأطعمة،إضافة الى ذلك ٌتم تطبٌق 

.والبكتٌرٌا تقنٌة النانو فً صنع تغلٌف خاص مقاوم للمكروبات



ٌعتقد العلماء إن استخدام تقنٌة النانو ٌساعد شركات الغذاء على 

ار المواد الحافظة واقل ثمناً رمواد غذائٌة خالٌة من أض إنتاج

من خلال استخدام اقل للمواد  مما هً علٌه الٌوم، وذلك

هناك . مستقبلاً  الكٌمٌائٌة فً تحضٌر و إنتاج المواد الغذائٌة

بعض المنتجات أنتجت عن طرٌق تقنٌة النانو ومثل هذه 

موجودة فً بعض أنواع الغذاء مثل بعض أنواع  المنتجات

مسحوق اوكسٌد التٌتانٌوم مثلا  حٌث ان استخدام, العصائر 

الممٌز  كمادة مضافة الى العصائر لإكسابها البرٌق اللونً

قد تساهم تقنٌة النانو فً تحقٌق تقدم فً كثٌر من . والمشهً

ة والغذاء والطاقة وكذلك توفٌر الماء ٌعراالز مجالات

.المستوى العالمً النقً،تعتبر هذه التقنٌة حدٌثة على



ان عملٌات ضبط جودة الأغذٌة والتعرف على البكترٌا باستخدام 

الحٌوٌة ولاسٌما أنظمة حفظ الغذاء الذكٌة والنشطة  تاالمستشعر

لمكونات الأغذٌة أمثلةً قلٌلةً لعملٌات  وكذلك عملٌة التغلٌف النانوٌة

ٌمكن تطبٌق تقانة . الأغذٌة دمج التقانة النانوٌة فً مجالات تصنٌع

حٌث , الأغذٌة النانو فً مجالات إنتاج وتجهٌز وسلامة وتعبئة

  أنها تحسن عملٌات التغطٌة والتغلٌف باستخدام المكونات النانوٌة

فً تحسٌن تعبئة الغذاء من خلال إضافة عوامل مضادة للبكترٌا 

قد تزٌد المكونات النانوٌة أو . الشرٌط المغلف مباشرةً على سطح

طبقات الحشو المختلفة وفقاً لما هو  تقلل من عملٌة نفاذ الغاز فً

رة االمقاومة للحر ان خصائص. مطلوب فً المنتجات المختلفة

  والخصائص المٌكانٌكٌة ٌمكن تحسٌنها كذلك فهً تقلص من معدل

.انتقال الأكسجٌن



عية التطبيقات الزر

Agricultures Applications

عً أهم آلٌات التوصل إلىاتتمثل التطبٌقات النانوٌة فً المجال الزر

ة الحدٌثة والتً تتلخص بالكلفة الاقتصادٌة الواطئة الناجمة ٌأسالٌب الزرع

  ض الوبائٌة التً تصٌب مختلف المحاصٌلاانعدام الأمر عن

وزٌادة كفاءة الأسمدة المصنعة مع قلة كلفتها ( الحبوب مثلا)تٌجٌةاالإستر

التحسٌن الوارثً  للظروف البٌئٌة المختلفة عًارزالمادٌة ومقاومة المنتج ال

ظهور تقنٌات وأسالٌب جدٌدة فً  ت المواكبة السرٌعة أدت الىاالتطور. 

كبٌر خلال العشر سنوات  ة و إنتاج الأغذٌة بشكلٌعامختلف طرق الزر

أفضل للمحاصٌل  الماضٌة، حٌث تسعى شركات الغذاء من اجل إنتاج

شركات  ة، حٌث ٌعتقد العلماء إن استخدام تقنٌة النانو سٌساعدٌعراالز

ر المواد الحافظة واقل كذلكاالغذاء على إنتاج مواد غذائٌة خالٌة من أضر

ثمناً مما هً علٌه الٌوم، وذلك من خلال استخدام اقل للمواد الكٌمٌائٌة فً 

.تحضٌرو إنتاج المواد الغذائٌة مستقبلاً 



الأسمدة الكيمياوية

Chemical

إن البحوث فً تقنٌة النانو أدت إلى تحسن قوة المبٌدات 

تخفٌض تكلفة المعالجة الكٌمٌائٌة للمحاصٌل مما  الكٌمٌائٌة مع

ات و الآفات التً رالقضاء على الحش أعطى فعالٌة كبٌرة فً

مأمونة الاستعمال  عٌة، إلى جانب كونهااتفتك بالمحاصٌل الزر

 والتً ٌتم فٌها Half Life Timeاو تتمتع بعمر النصف القلٌل 

تهٌئة الظروف العملٌة المناسبة للتركٌبة الكٌمٌائٌة للحول دون 

فً أنسجة الكائنات الحٌة خلال الدورة  كماتاالتسبب بالتر

تم تطوٌر أدوات نانو خاصة تساعد على . الحٌوٌة التً تمر بها

تحسٌن الامتصاص الغذائً للنباتات مما ٌؤدي بالتالً إلى زٌادة 

.  نمو النباتات وتحسٌن إنتاجها



Pesticides Agriculturesالمبيدات الزراعية 

أسهمت التقنٌات النانوٌة فً العمل على تحسٌن قوة المبٌدات 

تخفٌض تكلفة المعالجة الكٌمٌائٌة للمحاصٌل مما  الكٌمٌائٌة مع

ت و الآفات التً تفتك راعلى الحش ٌعطً فعالٌة كبٌرة فً القضاء

بقٌة أنواع الكائنات  عٌة وبشكل منتخب لا ٌضرزرابالمحاصٌل ال

  عٌا والتً توجد جنبا الى جنب مع تلك الضارةاالحٌة المفٌدة زر

  أمكن كذلك صنع كواشف. منها مع كونها مأمونة الاستعمال 

ض التً تصٌب االقدرة على اكتشاف الأمر عوامل نانوٌة لها

قبة اٌساعد المنتجٌن على مر النباتات وعرضها بشكل واضح مما

.فٌة امحاصٌلهم بطرٌقة أكثر علمٌة و احتر


